E] Electrolux

Produktfordelar

Forbattra smakerna med sous-vide-matlagning
Slapp 16s din kreativitet hemma och anvand var
vakuumlada for att forsegla smakerna. Nar man
vakuumfdrseglar livsmedel avlagsnar man luften,
bebehaller saftighet och intensifierar smaker. Maten
behaller konsistens, smak och till och med
naringsamnen. For lackra resultat.

Marinerar pa mindre dn tio minuter

Med var vakuumlada behdver du inte marinera din mat
i timmar for att fa underbara resultat. Med en
knapptryckning marinerar vakuumfdérslutaren pa mindre
an tio minuter. Den sténger in smakerna genom att
pressa marinaden in i kottet och intensifiera smakerna.

Vakuumfoérsegling som haller maten frasch

Njut av maten langre med var vakuumlada. Genom att ta bort all luft fran
pasen haller maten dar inne mycket Iangre &n om den férvaras normalt — det
kan till och med tredubbla hallbarheten for vissa produkter. Maten haller sig
frasch, vilket ger mindre svinn och fler valméjligheter.

Forsegla, sous-vide, imponera

Upplev professionell matlagning med sous-vide och var vakuumlada. Du kan
laga mat, som stek, forsiktigt for att fa utsokt mjukt och saftigt kott. Mat torkar
inte ut och smakerna intensifieras, vilket gor att du kan skapa kulinariska
masterverk.

Behall naring genom att vakuumforsluta ingredienserna i glasburkar
Forsegla ingredienserna med de goda smakerna i vakuum i dessa lampliga
glasburkar — satt bara in dem i ladan och valj maximalt vakuum. Sedan kan du
bevara och skydda naringsamnena i dina ratter med glasburkar eller
plastpasar.
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Vakuum forsluter smaken

Med vakuumférpackaren kan du slappa 16s din kreativitet och experimentera
med sous-vide hemma. Den ar latt att anvanda, och ar kompatibel med alla
standardmatpasar pa marknaden. Du kan skapa saftiga stekar och smakfulla
gronsaker med latthet.

Med vakuumférpackaren kan du sléappa 16s din kreativitet och experimentera
med sous-vide hemma. Den ar latt att anvanda, och ar kompatibel med alla
standardmatpasar pa marknaden. Du kan skapa saftiga stekar och smakfulla
gronsaker med latthet.

* Funktioner
« Starter kit med 50 pasar av hog kvalitet medfoljer
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Tekniska specifikationer

Farg

Displayfarg

Lock

Maxmatt vakuumpase, mm
Inbyggnadsmatt, mm
Tryckkammarens matt, mm

Anvandbar volym i tryckkammaren, |
Vacuuming pump power,m3/h

Max anslutningseffekt, W
Spanning, V
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Matt Black
Vit
Rokgratt
350x250
139x560x550
72x408%x276
8
3
400
220/240
947 727 453
7332543660216
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